
MENU 30

P I C A - P I C A

Gambas saladas
Lacón en lonchas

Pulpo estilo “FEIRA“
Chipirones andaluza

S E G U N D O  P L A T O

Parrillada de pescado y marisco
(Almeja, berberecho, mejillones, Cigala, langostino, 

Gambas, sepia, merluza y rape)

POSTRE: Tarta de Santiago  y helado

VINOS: Ribeiro  blanco y tinto
Agua, café y copa de cava

Precio por  persona  54.00  €
IVA incluido

MENU  35
P I C A - P I C A

Pimientos del padrón
Gambas saladas

Pulpo estilo “FEIRA“
Lacón a lonchas

S E G U N D O  P L A T O

Mariscada especial
(Almeja, berberecho, mejillones, Cigala, langostino, 

Ganbas y ½ Bogabante por persona )

POSTRE: Tarta de Santiago  y helado

VINOS: Ribeiro  blanco y tinto
Agua, café y copa de cava

Precio por  persona  65,00€
IVA incluido

MENU 20
P I C A - P I C A

Ostras gallegas
Pulpo estilo Feira

Jamón Bellota
Buey de mar

Berberechos al vapor
Cigalas a la plancha

S E G U N D O  P L A T O

½ bogavante a la plancha con langostinos
Ó

Cochinillo tostón con patata panadera

POSTRE: Tarta de Santiago  y helado

VINOS: Rioja “Lagunilla  Rev.99 “
Y Ribeiro  “Campante”.

Agua, café, cava Brut  y chupitos

Precio por  persona  68.50  €
IVA incluido

MENU 25

P I C A - P I C A

Almeja gallega a la marinera
Cigalitas salteadas

Langostinos a la plancha
Chipirones andaluza
Pimientos de padrón
Pulpo estilo “FEIRA “

S E G U N D O  P L A T O

Rape a la crema de cangrejos
Ó 

Entrecot de ternera gallega

POSTRE: Tarta de Santiago  y helado

VINOS: Ribeiro  “Campante”.
 Y Rioja tinto.

Agua, café, cava Brut   y chupitos

Precio por  persona  48.80  €
IVA incluido


